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ذ.م.ممطعم 

Indian - Hyderabadi - Chinese - Grill

المشوياتحيدرآبادي صيني ---هندي
Our Specialties

Shop no.31, Riffa Village
Near Riffa Police Sta�on.
Riffa, Kingdom of Bahrain



H ot &  S our S oup

H ot &  sour soup is made as its traditional way with some pepper,
soy sauce &  vinegar.

 الشɴربة الǹارɯ والǹامضة
شوربة Ȑميكة بالذرة الحلوة بنكهة حلوة ومالحة

Veg -  BD 1.5 00
Chic k en -  BD 1.800

Corn S oup Veg -  BD 1.5 00
Chic k en -  BD 1.800

Soup الشوربة

Corn soup is made as its traditional way with 
some pepper, soy sauce &  vinegar.

T omato S oup Veg -  BD 1.800

Tomato soup is made as its traditional way 
with some pepper, soy sauce &  vinegar.

L emon Corendar S oup Veg -  BD 1.5 00
Chic k en -  BD 1.800

L emon Corendar soup is made as its traditional 
way with some pepper, soy sauce &  vinegar.

Manc how  S oup
Veg -  BD 1.5 00
Chic k en -  BD 1.800

L emon Corendar soup is made as its tra-
ditional way with some pepper, soy sauce 
&  vinegar.



Veg Starters مقبلات الخضار

Manc hurian 

D eep fried veg of your choice &  tossed with sweet &  sour Manchurian sauce

Veg Balls -  BD 1.6 00,  Paneer -  2.000
Mushroom -  1.800,  Caulif low er- 1.6 00ɗاɼرɴمنش

Ǿضروات مȿلية حǚȏ اǾتيارɃ ومȫطاة بصلصة المنشورياɗ الحلوة والحامضة

Veg Chilli

D eep fried vegetables tossed with diced capsicum, onions, seasoning
with hot and sour sauce

ɯارǹالخضروات ال 
Ǿضروات مȿلية مع ɀطع الفلفل البارد والبصل، مȫطاة بتتبيلɠ حارة وحامضة

ɢذا الطبق من جنوǙ الهند والمحضر من
الخضروات المȿلية والمȫطاة بالزبادɹ وصلصة حارة مع الليموɗ وتȿدȐ ɓاǾنة
This south Indian famous recipe is made with deep fried veg tossed with
yoghurt, spicy hot sauce and lemon served hot.  

Veg Balls -  BD 1.6 00,  Paneer -  2.000,
Mushroom -  1.800,  Caulif low er- 1.6 00

T he F amous 6 5
6 5 ɯالشهير 

Veg Balls -  BD 1.6 00,  Paneer -  2.000,
Mushroom -  1.800,  Baby Corn - 1.800,  Caulif low er- 1.6 00



Non -Veg Starters المقبلات

T he F amous 6 5

O ne of the famous recipe in south India with
deep fried ( chicken /  lamb /  fish)  cubes in a tangy
and spicy sauce and deliciously dominate the
Indian appetiz er across the world

Chic k en -  BD 2.000,  Pac oda -  2.100 F ish -  BD 2.300

 ɯالشهير 

Ǚمن أشهر الأطباق في جنو
الهند والتي تحضر من ɀطع 
الدجا�ǯاللحم�الȏمɄ� في
صلصة حارة وتتربع ȨلȨ ɸرȑ المȿبʋت الهندية حول العالم

6 5 Manc hurian

The deep fried chicken cubes tossed with a
sweet and sour manchurian sauce

Chic k en -  BD 2.000,  F ish -  BD 2.300

ɗاɼرɴالمنش

ɀطع 
الدجا�ǯاللحم�الȏمɄ�  المȿلية، بتتبيلة
صلصلة المنشورياɗ الحلوة والحامضة

Chic k en Majestic  

O ne of the famous recipe from H yderabad cuisine ,
shredded deep fried chicken strips tossed in tangy
sauce with mint and cashew nuts.  

Chic k en -  BD 2.000

Ʉستǲما ǯاǲǿ 

ǯالدجا Ǹʀمن شرا ɗباد، ويتكوǑمن أشهر الأطباق في حيدر
المȿلية والمبهرة بصلصة Ǿاصة مع ȜǏافة النعناȥ والكاȇو

Chic k en Drumstic k  

deep fried chicken wings craved into drumstick
served with tomato sauce

Chic k en -  BD 1.800

أفخاذ الدجاǯ المȿلية التي تȿدɓ مع صلصلة الطماطم

Chic k en L ollyp op  

D eep fried chicken wings craved into a drumstick
tossed in sweet tomato sauce and hot sauce 

Chic k en -  BD 2.000

جواǸɚ الدجاǯ المȿلية Ȩلɸ شكل لولي
بوǙ بصلصلة الطماطم الحلوة والصلصة الحارة



S lic e Chic k en 

D eep fried sliced chicken with shredded capsicum,
onions and finely chopped ginger and garlic with
tangy and creamy sauce

Chic k en -  BD 2.000

ǯاǲالد ǸʀراȔ 

شراǸʀ الدجاǯ المȿلية مع الفلفل
البارد، البصل، الزǱɚبيل والثوɓ، بطبȿة من الصلصة الخاصة

S z ec huan Chic k en 

D eep fried sliced chicken sauté ed with finely
chopped capsicum, onion, ginger, garlic with
brown S z echuan sauce and chilly pepper.

Chic k en -  BD 2.000

ǯاǲالد ɗواȈيȔ 

شراǸʀ الدجاǯ المȿلية مع شراǸʀ الفلفل
ɓبيل، الثوǱɚالبارد، البصل، الز
وصلصة الشيزواɗ والفلفل الحار

L emon Chic k en 

D eep fried chicken cubes sauté ed in a tangy
and sweet creamy sauce with lemon slices
sprinkled with finely chopped spring onions
and coriander leaves

Chic k en -  BD 2.000

ɗɴبالليم ǯاǲǿ 

مكعبات الدجاǯ المȿلية بالصلصة الحامضة والحلوة
مع شراǸʀ الليموɗ والبصل الأǾضر والكزبرة الطاȇجة

The deep fried ( chicken /  lamb /  fish)  cubes
tossed with diced capsicum onions and
seasoning in hot and sour sauce

Chic k en -  BD 2.000,  F ish -  BD 2.300

Ǧشيلي

مكعبات 
الدجا�ǯاللحم�الȏمɄ�  المȿلية، مع الفلفل
البارد والبصل وتتبيلة حارة وحامضة

Chilli Pep p er Chic k en 

O ver night marinated chicken cubes with finely
chopped ginger, garlic, onions, green chilly and
crushed black pepper.  S erved with sweet and
sour sauce.

Chic k en -  BD 2.000

ǿɴȐʌا ɐȯلȯبال ǯاǲǿ 

ɀطع الدجاǯ المتبلة ليلة Ɇاملة مع
شراɠʀ الزǱɚبيل، البصل، الفلفل الأǾضر الحار ومȏحوق
الفلفل الأȐود، وتȿدɓ مع صلصة حامضة وحلوة



Grill المشويات

Chic k en T ik k a

Marinated boneless chicken with yoghurt and
spices with mustard oil cooked in tandoor.
S erved with mint sauce

BD 1.5 00

دجاǯ بدوȣȨ ɗم مبهر في
الزبادɹ والبهارات وȇيǤ الخردل، مشوɹ في التنور

ǯاǲكا الدǦ T andoori Chic k en 

Chicken specially marinated in yoghurt, garlic paste
and exotic herbs cooked in tandoor.  S erved with
mint sauce

F ull BD 3.000
H alf  BD 1.800

الدجاǯ المبهر في الزبادɹ والثوɓ ومزيǰ من
ȥمن صلصة النعنا ɓدȿفي التنور وي ɹالبهارات الخاصة، مشو

 الدǲاǯ التندوري

Chic k en Malai T ik k a 

B oneless chicken marinated with fresh cream,
cheese and cashew.  G rilled on charcoal and
served with mint sauce

BD 1.800

دجاǯ بدوȣȨ ɗم مبهر في الزبادɹ الطاǯȇ والǱبنة
ȥمع صلصة النعنا ɓدȿالفحم وي ɸلȨ ɷوالكاجو، مشو

 Ǧكة الدǲاǯ مʋي

Chic k en S heek
Kabab 

Minced chicken with chef’ s special secret spices
made on skewer and grilled in charcoal for
perfection.  S erved with fresh mint chutney

BD 1.800 BD 2.100

أȐياǻ الدجاǯ المفروɓ مع Ǿلطة البهارات الȏرية الخاصة
ǯȇالطا ȥمع صلصة النعنا ɓدȿالفحم وت ɸلȨ مشوية ،Ȯبالشي

ǯاǲالد ǙاǛك ǼيȐ 

Mutton T ik k a 

Marinated tender boneless lamb finished in tandoor
serves hot with mint sauce

لحم بدوȣȨ ɗم مبهر
مشوɷ في التنور ويȿدɓ مع صلصة النعناȥ الحارة

ɔǹكا اللǦ Mutton S heek
Kabab 

Minced meet with chef’ s special secret spices
made on skewer and grilled in charcoal for
perfection.  S erved with fresh mint chutney

BD 2.100

أȐياǻ اللحم المفروɓ مع
Ǿلطة البهارات الȏرية الخاصة بالشيȮ، مشوية
ǯȇالطا ȥمع صلصة النعنا ɓدȿالفحم وت ɸلȨ

ɔǹالل ǙاǛك ǼيȔ 

F ish T ik k a 

Marinated boneless fish cubes with yoghurt, spices
&  mustard oil grilled on charcoal .  serves with mint sauce

BD 2.300
مكعبات الȏمɄ المبهرة في الزبادɹ والبهارات
ȥمع صلصة النعنا ɓدȿالفحم، وي ɸلȨ ɷالخردل، مشو Ǥيȇو

Ʉكا السمǦ Mixed G rill 

5  type of grills with bread and mint sauce.  B est for family
and who wants try all kind of grill

BD 5 .5 00
Ȑتة أɚواȥ مختلفة
من المشويات تȿدɓ مع الخبز وصلصة النعناȥ، مثالية
للعاʋʀت أو لمن يرǚȬ بتǱربة جميع أɚواȥ المشويات

 مشɴات مشكلة 

(



Veg Main Course الطبق الرئيسي (نباتي

Paneer Butter Masala 

This dish is a slightly sweet dish of paneer
cooked in a rich tomatoes butter
gravy and cream

BD 2.000

طبق ذو مذاق حلو، حيث يتم تحضير جبنة البنير في
صلصلة الطماطم الكثيفة مع الزبدة والكريمة

 بنير بتر مسالا
Paneer Methi Masala 

The delicacy of north India, paneer is cooked
with fenugreek leaves and creamy sweet gravy
and onion gravy

BD 2.000

طبق مميز من شمال الهند، حيث يتم تحضير جبنة البنير
وأوراق الحلبة في صلصة البصل والكريمة الكثيفة

Mushroom Masala

BD 1.800

 بنير مهيتي مسالا
Paneer Kadai 

This popular paneer recipe is made from paneer
and bell pepper cooked in a spicy onion gravy
with aromatic masala and red Chilli

BD 2.000

من أطباق جبنة البنير الشهيرة، وتحضر
من جبنة البنير والفلفل البارد في صلصة البصل
الحارة والبهارات العطرية المميزة والفلفل الأحمر الحار

 بنير كداي

Paneer Bhurji 

BD 2.100

Mixed Vegetable Curry 

Mixed vegetables are cooked with
onions gravy with spices

BD 1.300

تشكيلة من الخضروات
تحضر مع صلصة البصل وبهارات مشكلة

 كاري الخضروات المشكلة



Kaju Paneer 

G reat combination of cashew and paneer
cooked in cashew gravy and onion gravy
with fresh cream

BD 2.000
ǾليȞ مميز من البنير والكاȇو المطبوǻ في صلصة
الكاȇو والبصل من Ɇريمة طاȇجة

 كاȇو بنير

Veg Kolhap uri 

Mixed vegetables are cooked with dry red
chilly and spicy onion gravy with crushed
pepper.  “ Tend to be spicy”

BD 1.5 00
تشكيلة من الخضروات تحضر من مȏحوق
الفلفل الأحمر الحار والبصل مع
صلصة حارة ومȏوق الفلفل الأȐود، 
طبق حار ɚوȨا ما

 كɴلابɴري الخضروات

Veg Chatp at 

Mixed vegetables cooked with chopped onion,
tomatoes in rich thick tomato, onion and
cashew gravy.

BD 1.5 00
تشكيلة من الخضروات
تحضر مع ɀطع البصل والطماطم في صلصة Ɇثيفة
șو طبق حار وحماɢو، وȇمن الطماطم والبصل والكا

 Ǿضɴرات ǲات بات

Dal T adk a 

D al tadka is a P unj abi yellow dal cooked with
onion, tomato and flavored with amount of
tempered ghee, cumin, mustard, garlic and spices

BD 1.300
طبق بنǱابي ويحضر من Ȩدȍ الحمȖ، وȜǏافة
البصل، الطماطم والȏمن البلدɹ الخالȖ وتشكيلة
)منوȨة من البهارات 
ɆموǾ ،ɗردل، Ǫوɓ وبهارات مشكلة (

(ȍدȨ
ǿاǦ ɏدكا 

Dal F ry 

D al fry is made by adding boiled and softend dal to
a seasoning of onions, tomatoes and cooked with
spices, ghee and butter

BD 1.200
يتم تحضير ɢذا طبق
بȏلق العدȍ حتɸ يكوɗ طرɹ وȜǏافة البصل
والطماطم ويتم ɀليها مع الȏمن البلدɹ الخالȖ والزبدة

(ȍدȨ
ǿاȰ ɏراي 
Kadai Vegetable 

Mixed vegetables are cooked with diced capsicum,
onions in spicy gravy and garam masala

BD 1.5 00
تشكيلة من الخضروات تحضر من ɀطع الفلفل البارد والبصل
ʊاȏم ɓرȫمع صلصة حارة وبهارات ال

 كداري الخضروات



Non-Veg Main Course )الأطباق الرئيسية (غير نباتي

Masala

F resh meat cooked in rich spicy onion and
tomato gravy seasoning with garam masala.

Chic k en -  BD 1.800
Mutton- 2.100,  F ish- 2.100

Mix S alad
BD 1.000

G reen S alad
BD 1.000

(دجا�ǯلحم�ȐمɄ� طاǯȇ يطبǼ مع
ʊاȏم ɓرȬ نية من البصل والطماطم وبهاراتȬ تشكيلة

مسالا
H andi Masala

This traditional tasty handi made with creamy gravy
this authentic dish cooked in clay pot on charcoal
fire as its traditional way 

Chic k en -  BD 1.800,
Mutton- 2.100

ɹدɚطبق الها
التȿليدɹ مع المرɀة الكثيفة، يتم ȨǏداد ɢذا الطبق في
وȨاǈ فخارɹ ويطهȨ ɸلɸ الفحم بالطريȿة التȿليدية

مسالا ɢاɚدي 
Kadai
Chic k en -  BD 1.800,
Mutton- 2.100

كداي

The kadai recipe is the popular dish where the
meal and bell pepper are cooked in the thick
onion gravy with garam masala &  red pepper

طبق الكداɹ الشهير يحضر

دجا�ǯلحم�ȐمɄ� مع الفلفل البارد والبصل في ʉب
صلصة Ɇثيفة مع بهرات الȫرɓ مȏاʊ والفلفل الأحمر الحار

G erlic  N aan=  BD 0.15 0Butter N aan=  BD 0.15 0 Plain N aan=  BD 0.100 T andury R oti=  BD 0.100



Curry

The Indian curry typically starts with spices and
cooked in onion gravy simply mild in taste and
its suitable with anything.

Chic k en -  BD 1.800,
Mutton- 2.100,  F ish- 2.100

ɸلȨ ɷيحتو ɹالهند ɹمذاق الكار
تشكيلة ممزية من البهارات التي تطبǼ مع البصل
لتشكل صلصة Ɇثيفة ذات طعم راʀع وتناǚȐ جميع الأذواق

كاري

Methi Masala 

Methi masala is the delicacy of north India.  The meat
is cooked with fenugreek leaves in creamy sweet and
onion gravy, it’ s a must try!

Chic k en -  BD 1.800,
Mutton- 2.100

مȏاʊ الحلبة 
مهيتي� طبق شهي من أطباق شمال

الدجا�ǯاللحم� مع أوراق الحلبة والبصل لتشكل Ǽالهند، ويطب
مرɀة Ȑميكة شهية، وɢي من ألذ الأطباق وɚنصǸ بتǱربتها

 مهيتي مسالا الǹلǛة
A f ghani
Chic k en -  BD 2.100,
Mutton- 2.300

ȫȰǍاɚي

The great A fghani is totally different style of
cooking.  The recipe is made with our secret
ingredients in the rich creamy onion gravy
served with plain omelet

الطبق الأفȫاɚي يعد طبق
فريد من ɚوȨة، حيث يتم تحضير المكوɚات مع تشكيلة
بهاراتنا الȏرية مع البصل، وتȿدɓ من البيȚ المȿلي

Kheema Masala 

F resh minced meat or chicken cooked in rich
tomato and onion gravy seasoning with
garam masala

Chic k en -  BD 2.000
Mutton- 2.300


دجا�ǯلحم� طاǯȇ ومفروɓ بنعومة وتطبǼ في صلصة
ʊاȏم ɓرȫنية مع بهارات الȫالطماطم والبصل ال

 ɀيمة مسالا
F ry

The famous south Indian chicken/ mutton/ fish fry
is made with finely chopped onion/ tomatoes/ green
chilly and curry leaves with spicy ingredients

Chic k en -  BD 1.800,
Mutton- 2.300,  F ish-  2.300

من أشهر أطباق جنوǙ الهند حيث

دجا�ǯلحم�ȐمɄ� المȿلي مع البصل، الطماطم، الفلفل ɓدȿي
الأǾضر الحار وأوراق الكارɹ مع البهارات الحارة

مȿلي
A ndhra Curry 
Chic k en -  BD 1.800,
Mutton- 2.100

 كاري ɚǍدرا

Classic south Indian style chicken/ mutton curry
is a delicious dish made with a freshly ground
masala that gives great flavors to the dish

طبق ȐʋɆيكي Ǿاȕ بمنطȿة أɚدرا في

دجاǯ � لحم� مع بهارات طاȇجة Ǽالهند حيث يطب Ǚجنو
ومطحوɚة حديثا والتي تضفي مذاق راʀع لهذا الطبق

Butter Chic k en 

B utter chicken is originated from north india,
its made with butter gravy in addition of rich cream.
The creamy butter gives the curry a silky smooth rich texture

Chic k en -  BD 2.000

طبق ينحدر من شمال الهند، حيث يتم تحضيرɟ مع مرɀة الزبدة
ȎلȐني وȬ والكريمة الكثيفة، حيث تعطيها مذاق

(ɯبدȈبال ǯاǲǿ
 ɘكǲ بتر

Chic k en -  BD 2.200
Chic k en T ik k a Masala 
ǯاǲكة مسالا الدǦ 

G rilled boneless chicken cooked in the rich
butter gravy and seasoned with chef’ s secret spices 

مكعبات الدجاǯ المشوية يتم تحضيرɢا في مرɀة
ȇبدة Ɇثيفة ويتم تتبيلها ببهارات الشيȮ الȏرية



Murgh N oorjahan 

J uicy chicken cooked with pure ghee and saffron in
rich cashew gravy and butter.  This recipe is most
famous in north india, it’ s a must try

Chic k en BD 2.100
دجاǯ طرɹ وطاǯȇ يتم
طهوɟ في الȏمن البلدɹ النȿي، الزȨفراɗ، الكاȇو
ɠربتǱبت Ǹنصɚو أحد أشهر أطباق شمال الهند وɢوالزبدة، و

ɗهاǲرɴɚ ǯاǲǿ 

Murgh L az eez  

N ame of this dish stands for “  delicious chicken” .  Made
with pure ghee, butter, cheese, cream and cooked in rich
onion and tomato gravy.  

Chic k en BD 2.100
(مرȩ لذيذ� يرمز Ǐلɸ الدجاǯ اللذيذ، ويتم
تحضيرɟ في الȏمن البلدɹ النȿي، الزبدة، الǱبنة، الكريمة
المطبوǾة في صلصة البصل والطماطم الكثيفة

(ȂɼȂل ȩمر
 ȂɼȂل ǯاǲǿ

T ala hua Chic k en 

D eep roasted chicken sauté ed with shredded capsicum
and onion with pure ghee and chef’ s special ingredients 

Chic k en BD 1.800
ɀطع الدجاǯ المȿلية مع شراǸʀ الفلفل البارد والبصل
والȏمن البلدɹ النȿي مع تشكيلة من بهارات الشيȮ الخاصة

(ɘكǲ اɴɢ ʋǦ
الدǲاǯ المȿلي 

T ala hua G osht

D eep roasted mutton sauté ed with shredded
capsicum and onion with pure ghee and chef’ s
special ingredients 

Mutton BD 2.100
ɀطع اللحم المȿلية مع شراǸʀ الفلفل البارد والبصل والȏمن
البلدɹ النȿي مع تشكيلة من بهارات الشيȮ الخاصة

(ǤȔɴȬ اɴɢ ʋǦ
اللɔǹ المȿلي 
Z af ran’ s S p ec ial Chic k en Curry 

B oneless chicken and boiled egg cooked with
chef’ s special gravy

Chic k en BD 1.800

دجاǯ منزوȥ العȣم
والبيȚ المȏلوق يحضر في صلصة من بهارات الشيȮ الخاصة

ɗراȯȨȈبدار ال ȕالخا ǯاǲكاري الد 

Mughlai

It’ s a popular dish from north India, this dish is made
with creamy cashew gravy recommended for children

Chic k en BD 1.800 /  Mutton BD 2.100
أشهر الأطباق في شمال الهند ويتم
تحضيرة مع صلصة الكاȇو الخاصة، وينصǸ بɠ لʍطفال

مʋȫي



Biryanies الأرز البرياني

Kheema Biryani 

A  mixture of minced meat marinated with freshly
chopped onion and tomato with Indian spices,
pure ghee and saffron with the famous aromatic
basmati rice.  S erved with reita and salad

Chic k en -  BD 2.100,  Mutton 2.5 00
مزيǰ من الدجاǯ أو اللحم

حǚȏ اǾʎتيار� المخلوطة مع البصل ɓالمفرو
ȇمع الأر ɓدȿجة وتȇوالطماطم الطا ɓالمفرو
البرياɚي البȏمتي العطرية وصلصة الرايتا والȏلطة

Dar A برɼاɚي الȿيمة l Z af ran’ s S p ec ial Biryanies 

P repared with boneless chicken and boiled
eggs with chef’ s special secret spices.
served with reita and salads

Chic k en -  BD 2.000

مǱهزة بالدجاǯ المنزوȥ العȣم والبيȚ مع Ǿلطة البهارات
الȏرية الخاصة بالشيȮ، وتȿدɓ مع صلصلة الرايتا والȏلطة

ȕالخا ɗراȯȨȈار الǿ يɚاɼبر 
S p ec ial Premium Biryani ( F amily Pac k )

R ecommended for family or group, this is a
combination of chicken dum biryani, mutton, 6 5  &
egg.  S uitable for 4  to 6  people.

BD 8.5 00

العرș العاʀلي للمǱموȨات ويحتوȨ ɹلɸ برياɚي
ȕأشخا ˱ ɸلǏ ˯ ويكفي من �Țوالبي ˱˰ ǯاللحم، دجا�ǯالدجا


الȧرș الȧاʀلي) ȕي الخاɚاɼرǛال

H yderabadi Dum Biryani 

The pride of H yderabad, a mixture of aromatic basmati rice, Indian herbs,
tender pieces of chicken or meat along with our famous hyderabadi biryani
masala cooked in traditional dum method with pure ghee and saffron.  

The perfect fried chicken /  mutton serve with basmati rice and reita

 برɼاɚي ǺيدرǑباǿي

فخر حيدر Ǒباد ، مزيǰ من أرȇ البȏمتي العطرɹ ، والأȨشاǙ الهندية ، وɀطع
الدجاǯ أو اللحم الطرية، باȜʎافة Ǐلɸ بهارات البرياɚي الحيدرǑبادɹ الخاصة
ɗفراȨوالز Ȗالخال ɹمن البلدȏالبخار� مع ال
والمطبوǻ بطريȿة دɓ التȿليدية 

الدجاǯ � اللحم المȿلي بعناية والمȿدɓ مع الأرȇ البرياɚي البȏمتي وصلصلة الرايتا

Chic k en -  BD 1.7 00,  F amily-  4 .800,  J umbo-  6 .5 00

Mutton 2.300,  F amily-  6 .5 00,  J umbo-  8.800,  F ish 2.300,  Veg 1.5 00

F ry Biryani ليȿي المɚاɼبر 

Chic k en -  BD 1.5 00,  Mutton 2.300



F ried R ic e

S tir fried and Cooked rice in a Chinese wok mixed
with vegetables, eggs and meat.  

Chic k en BD 1.800,  Mix 2.300,
Vegetables 1.6 00,  E gg 1.6 00

أرȇ مȿلي في المʋȿة الصينية مع اǾتيارɆم
ǯأو اللحم أو الدجا Țمن الخضروات والبي

 اʌرȇ المȿلي
S c hezw an F ried R ic e 

Cooked rice stir fried and flavored with
schez wan sauce and capsicum.  

Chic k en BD 2.000,  Veg 1.800,  Mix 2.5 00

أرȇ مȿلي بنكهة الشيزواɗ والفلفل الحلو

معكروɚة النودلز المطبوǾة في مʋȿة صينية
مع تشكيلة طاȇجة من الفلفل الحلو والملفوȭ والبصل

 Ǎرȇ الشيȈواɗ المȿلي

Butter G arlic  F ried R ic e 

Cooked rice stir fried and flavored
with butter and garlic

Chic k en BD 2.200,  E gg 1.6 00,  Veg BD 1.5 00

ǯȇالطا ɓوالثو ɟلي بنكهة الزبدȿم ȇأر

ɓɴǩوال ɯبدȈلي بالȿم  ȇرǍ 

S of t N oodles 

S tir fired boiled noodles cooked with shredded
capsicum, cabbage, onions cooked in
Chinese wok.

Chic k en BD 1.800,  Mix 2.100,
Vegetables 1.6 00,  E gg 1.6 00

 مȧكروɚة النǿɴلȈ الناȨمة

Rice and Noodles )الأرز المعكرونة (النودلز

Butter G arlic  N oodles 

B utter and garlic based noodles cooked
with shredded vegetables.  

Chic k en BD 2.100,  Veg  1.800
معكروɚة النودلز المطبوǾة مع
ǯجة من الخضروات أو الدجاȇتشكيلة طا

ɓɴǩوال ɯبدȈبال Ȉلǿɴة النɚكروȧم 
S c hezw an N oodles 

S chez wan based noodles cooked with
capsicum and chilly pepper.

Chic k en BD 2.100,  Veg BD 1.6 00,  E gg BD 1.6 00
معكروɚة النودلز بصلصة الشيزواɗ المطبوǾة
مع الفلفل البارد والفلفل الحار

ɗواȈة الشيȗلȘ بنكهة Ȉلǿɴة النɚكروȧم 



Indian Desserts الحلويات الهندية

G ajar k a H alw a

This carrot pudding made with
pure ghee and milk

BD 0.9 00

حلوɷ الǱزر الشهية تحضر من
ǯȇالطا ǚوالحلي Ȗالخال ɹمن البلدȏال

F amous dessert from H yderabad, made with
bread, milk, saffron, ghee and sugar

BD 0.9 00

الحلوɷ الحيدرǑبادية المشهورة والتي تحضر من الخبر
الطاǯȇ والحليǚ والزȨفراɗ والȏمن البلدɹ الخالȖ والȏكر

Double k a Meetha (ȈǛالخ
 ɐالدب ɷɴلǺ Kaddu k i Kheer 

Made in G reen pumpkin
with milk and sugar

BD 0.9 00

 Ǻلɷɴ الȈǱرǺلɷɴ الȿرȥ اǾʌضر

محضرة من الȿرȥ الأǾضر الطاǯȇ والحليǚ والȏكر

daralzafran

daralzafran.com

F O L L O W  U S




